Приложение 8.2.
Список электронных учебно-методических комплексов для организаций среднего профессионального образования, доступных в 2015/2016 году
1. Безопасность жизнедеятельности. Для ОП «Безопасность жизнедеятельности»
2. Основы черчения. Для ОП «Основы черчения»
3. Электротехника для неэлектротехнических профессий. Для ОП «Электротехника»
4. Допуски и технические измерения. Для ОП «Технические измерения»
5. Основы материаловедения. Для ОП.  «Основы материаловедения»
6. Основы слесарных и сборочных работ. Для ОП.05 «Основы слесарных и сборочных работ»
7. Устройство автомобилей. Для ПМ. 01 «Техническое обслуживание и ремонт автомобилей»
8. Техническое обслуживание и ремонт автомобилей. Для ПМ. 01 «Техническое обслуживание и ремонт автомобилей»
9. Сварка и резка деталей из различных сталей, цветных металлов и их сплавов, чугунов во всех пространственных положениях. Для ПМ.02 «Сварка и резка деталей из различных сталей, цветных металлов и их сплавов, чугунов во всех пространственных положениях»
10. Электротехника и электроника. Для ОП «Электротехника и электроника»
11. Метрология, стандартизация и сертификация на транспорте. Для ОП.05 «Метрология, стандартизация и сертификация»
12. Основы электроматериаловедения. Для ОП.03 «Основы электроматериаловедения»
13. Инженерная графика. Для ОП.01 «Инженерная графика»
14. Основы электроники. Для укрупненных групп специальностей  «Электронная техника, радиотехника и связь»,  «Автоматика и управление» и специальности  «Монтаж, наладка и эксплуатация электрооборудования промышленных и гражданских зданий»
15. Материаловедение. Для ОП.04 «Материаловедение»
16. Охрана труда на автомобильном транспорте. Для ОП.02. «Охрана труда»
17. Химия для профессий и специальностей технического профиля. Для ООД «Химия»
18. Физика для профессий и специальностей технического профиля. Для ООД «Физика»
19. Математика. Для ООД
20. Информатика и ИКТ. Для ООД
21. Английский язык. ООД
22. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве. ОП.01
23. Приготовление блюд из овощей и грибов. ПМ.01
24. Приготовление блюд из рыбы. ПМ.04
25. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы. ПМ.05
26. Основы информационных технологий. ОП.01
27. Основы физиологии кожи и волос. ОП.04
28. Оформление причесок. ПМ.04
29. Выполнение стрижек и укладок волос. ПМ.01
30. Основы деловой культуры. ОП.01
31. Основы бухгалтерского учета на предприятиях торговли. ОП.02
32. Работа на контрольно-кассовой технике и расчет с покупателями
33. Основы этики и психологии и профессиональной деятельности. ОП.02
34. Правовое обеспечение профессиональной деятельности. ОП
35. Документирование хозяйственных операций и ведение бухгалтерского учета имущества организации. ПМ.01
36. Документационное обеспечение управления. ОП
37. Выполнение стрижек и укладок волос. ПМ.01
38. Основы деловой культуры. ОП.01
39. Выполнение бетонных работ. ПМ.02
40. Детская литература. ПМ.01, МДК 01.03
41. Организация социальной работы в Российской Федерации. ОП.02
42. Психология общения. ОГСЭ.02
43. Практикум по художественной обработке материалов и изобразительному искусству. ПМ.02, МДК О2.04
44. Теоретические основы начального курса математики. ПМ.01, МДК 01.04
45. Теоретические и методические основы организации продуктивных видов деятельности детей дошкольного возраста. ПМ.02, МДК 02.03
46. Теоретические и методические основы физического воспитания и развития детей раннего и дошкольного возраста.ПМ.01, МДК 01.02
47. Техническая механика для строительных специальностей. ОП.02
48. Технологии и технологическое оснащение производства летательных аппаратов. ПМ.01, МДК 01.02
49. Технология штукатурных работ. ПМ.01
50. Информационные технологии в профессиональной деятельности. ОП, ЕН
51. Организация секретарского обслуживания. ПМ.01, МДК 01.03
52. Операционные системы и среды. ОП 
53. Технологическое оборудование и оснастка при производстве летательных аппаратов. ПМ.02, МДК 01.02
1

